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SILLIK (SANLIURFA)

Krep igin:

Un 1-2 su bardagi

Su 0-1 su bardagi

Sit 1-3 su bardag
Yumurta 1-4 adet
Seker 0-2 yemek kasigi
Ceviz 300 gram
Serbeti igin:

Seker 2 su bardagi

Su 2 su bardagi

Sade yag 2-3 yemek kagsig!

Derin bir kapta yumurta sitle iyice cirpildiktan sonra tzerine un ilave edilerek pirizsiz bir hamur elde edinceye
kadar ¢irpilir. Su ve/veya seker ilavesi istege baghdir.

Boza kivamina gelmis krep hamurundan 1 kepge alinir (75 ml) ve Uzeri yaglanmis sag ya da teflon tavaya ince
bir tabaka halinde yayilir. )

Pigirilen krepler iki kisma ayrilir ve tepsiye I. yarisi Ust Uste serilir. Uzerine ceviz dokilir. Sonra 2.yarisi da Ust
Uste serilerek bicakla baklava dilimi halinde kesilir.

Serbeti icin; Yakmadan eritilen sade yag, sekerli suyun tzerine ilave edilerek birkag tasim kaynatilir. Koyu surup
kivamina gelen serbet, hazirlanan tepsinin Uizerine sicak sicak dokulir. Tepsinin Uzeri 6rtllerek 5-10 dak.
beklenir ve sicak sicak servis yapllir.
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