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ZUZU MANT!]

1 adet hazir yufka

150 gr kiyma

1 adet ufak kuru sogan
1 cay kasigi karabiber

1 su barda@i tavuk suyu
1 kase sarimsakli yogurt
4 corba kasigi siviyag
Nane

Sumak

Sogan rendelenir, kiyma, karabiber ve tuz eklenir, karistirilir. Yufka ortadan ikiye kesilir. Yufkanin genis kenarina
kiymali igin yarisi uzunlamasina konur, rulo yapilir. Diger kalan malzemeler de ayni sekilde hazirlanir. 1 parmak
eninde bigakla kesilir. Dikey olarak yaglanmig tepsiye dizilir. 180 derece firinda pembelesene kadar pigirilir.
Finndan giktiktan 5 dakika sonra tavuk suyu gezdirilir. Servis tabagina konur. Uzerine sarimsakli yogurt birakilir.
Kizdinlmig yad gezdirilir. Nane ve sumak serpilir.
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