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ZURAFA DESENLI RULO PASTA

http://www.hurriyet.com.tr

4 yumurta

1 su bardagindan biraz eksik seker
1 su bardagindan biraz eksik un
1 cay kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

1 adet muz

Desen yapmak igin:

2 tath kasigi un

1 yemek kasigi kakao

Kremasi icin:

2 su bardagi sut

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi nisasta

3 yemek kasigi seker

1 paket vanilya

75 gram tereyag!

Pandispanyay! yapmaya baglayin. Yumurtalarin beyazini derin bir karistirma kabina ayirip kdplrene kadar
girpin.

Yavas yavas sekeri ilave edin. Yumurta beyazlari ve sekeri glizelce karistirin.

Daha sonra yumurta sarilari da sirayla karisima ekleyip karistirin.

Un, kabartma tozu ve vanilyayi ilave edip bitliin malzemelerin giizelce karistigina emin olun.

4-5 yemek kasigi kadar hamur karisimini kiigik bir kaba aktarin.

2 tath kasigi unu kiiguk kaptaki hamura ekleyip karistirin.

Kakaoyu da biyuk kaptaki hamur karigiminin igine ilave edin.

Kiguk kaba ayirdiginiz hamur karisimini krema sikma torbasina aktarin.

Yagl kagit serili firin tepsisine krema sikma torbasindaki hamuru kullanarak zirafa deseni gizin.
Finn tepsisindeki zirafa desenli sade hamurlarin Gzerine derin kapta kalan kakaolu hamuru dékun.
Bu islemi yaparken kagsiktan faydalanin. Hamur miktari fazla olmadigi icin hamuru direkt olarak ddkerseniz
tepsiye tam olarak yayiimayabilir.

Onceden 180 derece isitilmis firnda 10 dakika kadar pisirin.

Kek piserken muhallebiyi hazirlayin.

Sat, un, nisasta ve sekeri bir tencerede karigtirip pisirin.

En son vanilya ve tereyadini ilave ederek karisimi mikser kullanarak karigtirin.

Pisen keki duiz bir zemine alip iinmasini bekleyin.

Hazirladiginiz kremayi kekin her yerine gelecek sekilde yaydirin.

Muzu uzunlamasina ikiye bolin ve pandispanyanin kisa ucuna yerlestirin.

Yagl kagidi yavasga kaldirarak kekinizi rulo yapin.

Rulo pastanizi temiz bir yagli kagida alip sarin.

Buzdolabinda 3 saat kadar dinlendirdikten sonra hemen servis edebilirsiniz.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zurafa-desenli-rulo-pasta-vt105587
http://www.hurriyet.com.tr

© lezzetler.com tarif no:145049 « adi:Zlrafa Desenli Rulo Pasta « gdnderen:ay isidi « indirme tarihi:06.04.2025 - 11:38


https://img.lezzetler.com/yuklenen4/zurafa-desenli-rulo-pasta-145049.jpg
http://www.tcpdf.org

