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ZUMRUT YAYLA

2 su bardagi sut

6 adet kivi

1 ¢corba kasigi un

1 ¢orba kasigi piring unu veya nisasta

2 cay bardag seker

1 yumurta sarisi

1 cay kasigi vanilya

1 tatl kasidi margarin

Sislemek icin:

1 caybardagi hindistancevizi ve yesil fistik

Sat, un, piring unu, seker ve yumurta sarisini bir tencereye koyun. Ateste katilagsmaya baglayinca robottan
gecirdigimiz kivileri ilave ediyoruz. Ardindan atesten indirirken margarinide ilave edip karigtirin.4 adet komposto
kasesine paylastirin. Buzdolabinda en az 4 saat bekletin. Uzerini siisleyip dondurmayla servis yapin.
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