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ZUMRUT TATLISI

https://www.elele.com.tr

4 su bardag st
125 g margarin

1 su bardagi un

1.5 su bardagi seker
1 paket vanilya
Tabani igin:

1 Kivi

1 paket Kivi jolesi

Kivi j6lesini Uizerinde yazdigi gibi hazirlayin. Servis yapacaginiz kaselerin tabanina 3[2ler yemek kasigi
paylastirin. Uzerlerine ince dilimlenmis Kivileri oturtun ve jélenin donmasi igin bekletin. Muhallebisi icin yagi bir
tencerede eritin. Uzerine un ekleyerek kokusu hafif gikana kadar kavurun. Kavrulan unun tzerine 4 su bardagi
sUtd karigtirarak, yavas yavas ilave edin. Karisim iinmaya baglayinca sekeri ekleyin ve sirekli karigtirarak
koyulagsana kadar pisirmeye devam edin. Ardindan vanilyayi da ilave ederek karistirin ve ocaktan alin.
Muhallebiyi 3-4 dakika soguttuktan sonra iyice sogumus olan kivili jélenin Gizerlerine paylastirin. Oda sicakligina
geldikten sonra buzdolabina kaldirarak iyice sogutun. Servis tabagina ters gevirip servis yapin.
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