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ZUMRUT PILAVI

Stefanos Yerasimos

Yarim kg ispanak

Yarim ¢ay bardagdi siviyag

2 adet sogan

Pilav igin:

2 corba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi piring

1.5 tath kasigi tozseker

Tuz

Yarim tath kasigi kirmizi tozbiber
3 su bardadi sicak tavuk suyu
Sislemek icin:

Badem

Ispanak yapraklarini bol suyla yikayip, incecik kiyin.

Tencereye siviyagi koyup, incecik kiyllmis soganlari ekleyin.
Soganlar seffaflasana kadar kavurun.

Ayri bir tencerede tereyagini eritin.

Uzerine pirinci ekleyip kavurun.

Tozseker, tuz, kirmizi tozbiberi ilave edin.

3 su bardagi tavuk suyunu katin.

Ispanagi da aktarip, kisik ateste pirin¢ suyunu ¢cekene kadar pigirin.
Pilavi demlendirip, bademlerle susleyerek servis yapin.
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