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ZULBIYE TATLISI

3 bardak un

1 bardak siit

1 bardak su

2 yumurta

1 cay bardagi ceviz
1 kase Pekmez
Serbeti icin;

1 kg. seker

5 bardak su

Y2 limon
Kizartma yagi

1 kilo seker ve 5 bardak su tencereye alinir. Serbet bir iki tasim kaynayinca izerine yarim limonun suyu sikilir ve
ihnmaya birakilir.

Ayri bir tencerede 1 bardak sut ve 1 bardak su karigtirilir. Kaynamaya baglayinca tzerine bardak un devamli
karigtirilarak eklenir. .

Hamur ayri bir kaba alinir. Uzerine 2 yumurta kirilip yogrulur. Hamur kalem gibi acilir ve digum sekli verilir.
Hazirlanana hamurlar yagda kizartilip hemen serbetin icine atilir.

Servis tabagdina alinan tatlilarin yarisinin Gizerine ceviz i¢i diger yarisinin Gizerine de pekmez dokulur.
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