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ZUGURT ISI KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye
2 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani siviyag

Kuru fasulye en az 8 saat 6nceden islatilir. Sonra islatma suyu dékilir 3 su barda@i su konur ve yumusayana
kadar haslanir. Sogan ve sarimsak ¢ok ince ¢entilir, siviyagda pembelesene kadar kavrulur. Salga ve tuz ilave
edilir. Bir ka¢ dakika sonra haglama suyuyla birlikte kuru fasulye katilir. Kapak kapatilir. Orta ateste yaklasik
yarim saat kadar pisirilir.
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