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ZUCCINI OMLET

1 adet blyUk kabak (ince dilimlenmig)

3 adet orta boy soyulmus ve dilimlenmis domates
4 dilim pastirma (kl¢ik dogranmis)

4 yumurta (¢irpilmis)

100 gr rende ¢edar peyniri

1/2 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi dogranmis maydanoz

2 cay kasigi nisasta

6 adet kesilmis zeytin

Kabaklari ve domatesleri yumsayincaya kadar beraber pisirin. Pastirmalari da pisirin ve kabaklari ekleyin.
Yumurtalari, peyniri, tuzu ve maydanozu karistirip pastirma ve kabaklarin Gzerine dokin. Agzini kapatin ve 15
dakika ateste birakin. Nisastayl domates sosuyla, koyulagana kadar karistirin. Zeytinleri ilave edin. Omleti esit
parcalara bélin, sosla beraber servis yapin.
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