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ZRNOVSKI (HIRVATISTAN)

https://www.acunn.com

4+3/4 su bardagdi hamur isi unu

1 yumurta sarisi

1/4 su bardagi (50 ml) zeytinyag

1 su barda@i (250ml) kaynar su

1/2 cay kasigi tuz

Rendelenmis peynir, Ustline

Ustline taze maydanoz

Ayrica makarnay! sekillendirmek i¢in ince tahta veya metal sis

BuyUk bir kapta un, tuz ve kaynar suyu tahta kagsikla karigtirin.

Karisim dokunacak kadar soguyunca yumurta sarisini ekleyin ve sert bir hamur elde edene kadar elinizle
yogurun.

Hamuru unlu bir zemine alip, plrizsiz olana kadar birka¢ dakika daha yodurun.

Hamuru plastik sargiya sarin ve yarim saat dinlenmeye birakin.

Dinlendikten sonra hamuru 10 ki¢Uk parcaya bélin. Her parcayi uzun bir ipe yuvarlayin. Biriyle ¢aligirken
halatlar plastik sargiyla értin.

Birer birer bir ipe un serpin ve kiguk pargalar halinde kesin (kiraz biyUkliginde).

Kiguk pargalardan birini alin ve unlanmig tarafi sisin Gzerine koyun. Avug iglerinizi kullanarak hamuru sisin
etrafinda yuvarlayin, hamuru birlestirin ve bir tip olusturmak i¢in ince bir sekilde yuvarlayin. Sisi ¢ikarin ve bu
yuvarlama ydntemini tim hamurla tekrarlayin. (Sis hamura yapisiyorsa biraz un serpin.)

Makaruniyi kaynar, tuzlu suda 10 ila 15 dakika pisirin (pisirme siresi makarnanin kalinhdina bagldir).
Makarna haglanirken peyniri rendeleyin ve maydanozu dograyin, Zrnovski makaruni&apos;yi peynir ve
maydanozla sisleyerek sicak olarak servis edin.

Not: Zrnovski tarifi, Bu ev yapimi makarna, Hirvatistan&apos;in gliney adalarindan biri olan Koréula&apos;daki
kicUk bir kasabadan gelen geleneksel bir tariftir.
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