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ZORKUN TAVA (OSMANIYE)

1 kilogram kuzu kugbasi
6 adet domates

6 adet yesil biber

30 dis sarimsak

1 yemek kasigi tereyagi
1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi biber
Tuz

Domatesleri ve sarimsaklari yemeklik, biberleri ise halka halka dograyin.

Tereyagini ve etleri genis bir tepsiye alin ve ocakta suyunu salip ¢gekene kadar pisirin.
Biberleri etlere ekleyip kavurun.

Ardindan sarimsak, domates, baharatlar ve tuzu ilave edin.

20 dakika pisirdiginiz yemegi sicak servis edin.

Not: Amanos Daglari (izerinde bulunan Zorkun, Gukurova bolgesinin ve Osmaniye[?ZInin en biiyik yaylasi.

Zorkun tava da adini bu yayladan aliyor.
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