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ZIRON (BAYBURT)

500 gram un

3 su bardagi siizme yogurt (kurut)
200 gram tereyagi

2 adet yumurta

Alabildigi kadar un

Tuz

Hamur igin iki adet yumurta ve tuzu kanstinin. Bu karisima | su bardagdi su ile alabildigi kadar unu ilave edin ve
yogurun. Hamurun kulak memesi kivamina gelmesi gerekmektedir. Yogurdugunuz hamuru 2 adet top haline
getirin ve 15 dakika kadar bekletin. Beklettiginiz hamuru orta kalinlikta yufkalar agin. A¢tiginiz yufkalari 4 cm
genisliginde seritler kesin ve yuvarlayin. Zironlari 6nceden 200 derecede isittiginiz firinda tzeri hafif
pembelesinceye kadar 35-40 dakika pisirin. Tuzlu kaynar suda adzi kapall bir tencerede 5 dakika kadar kizaran
zironlari haglayin. Fazla yumusamamalarina dikkat edin. Haslanan hamurlari servis tabagdina alin. Ezilmig stizme
yogurdu tzerine dokin. Yagi kizdirip yemeginizin Gzerine gezdirin.
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