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ZIRBAC

MALZEMELER

10 koyun ve kegi pacgasi
10 dis sarimsak

1 gr. zerde

2 1/2 ¢orba kagsi§i sirke

YAPILIS TARIFI

Pacalari iyice yikayip temizleyin ve ateste Uzerlerindeki killari alazlayin. Bu pagalari 8 bardak su, tuz ve
karabiber ile kaynatip pisirin. Pacalar pisince kemiklerinden ayirin ve suyunu stiziin

Ayiklanmig pagalari zerde ile tekrar tencereye koyun ve bir sefer kaynatin.

Bu arada sarimsaklari iyice déviin ve sirke ile karistirin. Zirbaci atesten indirin ve bu sirkeli sarimsakla karigtirin.
Sicakken kaplara bosaltilip sogumaya birakin. Servisten énce bu kaseleri ilik suda hafif isitin ve tabaklara
basasagdi cevirerek koyun ve servis yapin.

NOT: Zirbag atesten indirildikten sonra sicak da servis yapilabilir fakat soguk zirbagin gérinimu ¢ok daha istah
acicidir.
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