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ZINi HAMURSUZU (USAK)

https://www.kulturportali.gov.ir

2 adet yumurta (sarisinin biri Gizerine)
1 tath kasigi tuz

1 cay bardagdi sivi yag

1 tath kasigi karbonat

Yarim ¢ay bardagi su

Aldigr kadar un

Igi igin:

200 gr siyah haghas

200 gr tahin

1 su bardag seker

1 su bardagindan az eksik sivi yag
Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

Yarim su barda@ yogurt

Hamuru i¢in tim malzemeleri karistiralim. Kulak memesi kivamina gelince 12 es parcaya ayiralim. Daha sonra
icini hazirlamaya baglayalim. Haghas, tahin ve sivi yagi karigtiralim. 12 es parcaya béldigumuiz bezeleri tek tek
acalim. Her bir katina i¢ harcini stirlip Gizerine seker serpelim. Sonunda 12 kat hamur olacak. En (ist kismina
slirmeden baklava seklinde keselim. Sonra (izerine yumurta sarisi ve yogurdu karistirip stirelim. 180 derece
firnda kizarana kadar pisirelim.
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