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ZINGIL TATLISI

1 Cay kasi§i Karbonat

1 Gorba Kasi§i Tereyagi
3 Su bardagdi Un

Yarim Paket Yas Maya
1 Adet Yumurta

Su

Tuz

Serbeti Igin:

1 Dilim Limon

2 Su bardagi Su

4 Su bardagi Toz Seker
Kizartmak Igin:

1 Su bardag@i Sivi Yag

Mayay! ilik su ile ¢6zlyoruz. Un, karbonat, tereyagi, yumurta, tuz ve kivamini alana kadar su katip yoguruyoruz.
Biraz civik bir hamur elde ediyoruz. Uzerini stregle kapatip mayalanmasi igin dinlendiriyoruz. Serbeti igin, seker,
su ve limonu 8-9 dakika pisiriyoruz. Hamur dinlendikten sonra hamurdan ceviz buydkliginde parcalar kopartip
kizgin yagda kizartiyoruz. Ardindan sogumus serbete sokup ¢ikarttiktan sonra servis ediyoruz.
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