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ZİNGİL TATLISI (MARDİN)

https://mardintarifi.com

6 adet yumurta
5 Çorba Kaşığı yoğurt (dolma kaşık)
3 bardaktan çok az un
Yarım yemek kaşığı karbonat
Az miktarda sıvı yağ (1 yemek kaşığı)
Şerbet İçin:
1.5 su bardağı toz şeker
1.5 su bardağı su

Yumurtaları çırpın sonra yoğurdu ekleyin un ve karbonatı ve sıvı yağı da ekleyerek çırpın. Kızgın yağa kaşığı
suda ıslatarak hamurdan parçalar alarak kızgın yağın içine bırakın, ters düz döndürdükten sonra çok
kızarmadan tavadan alınız.

© lezzetler.com tarif no:120919 • adı:Zingil Tatlısı (Mardin) • gönderen:güz yeli • indirme tarihi:26.04.2024 - 21:14

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zingil-mardin-vt58560
https://mardintarifi.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/zingil-tatlisi-mardin-120919.jpg
http://www.tcpdf.org

