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ZINGIL (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Eksi hamur - 150 gr.
Toz seker - 150 gr.
Su-100cl.

Limon suyu - 2 cl.
Sadeyag - 3 gr.

Seker ve su bir tencere suya konularak kaynatildiktan sonra limon suyu ilave dilerek serbet hazirlanir ve
sogumaya birakilir. Eksi hamur yodurt kivamina gelinceye kadar suyla yumusatilir. Sadeyag zingilin 6zel tavasi
icerisine kizdirilir. Yag kizgin hale gelince hamurlar, tavanin yuvarlaklarinin igerisine kepge yardimiyla dékalur ve
pembelesene dek kizartilir. Zingiller soguyan serbete batirilarak servis edilir.

Ja. 7

. §

e

© lezzetler.com tarif n0:126898 « adi:Zingil (Sanliurfa) « génderen:Nur Ata « indirme tarihi:03.04.2025 - 04:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zingil-sanliurfa-vt29101
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/zingil-sanliurfa-126898.jpg
http://www.tcpdf.org

