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ZINGIL (MARDIN)

Mardin Mize MudarlGgu

Serbeti igin:

2 su bardag seker
2 su bardagi su
Yarim limon

2 su bardag st
Alabildigi kadar un
6 yumurta

1 kabartma tozu

1 vanilya

Ceviz

Yumurtalar bir kaba alinip ¢irpilir. Uzerine sit ve bir bardak da su eklenerek karistirilir.
Daha sonra azar azar un eklenerek cirpilir.

Son olarak kabartma tozu ve vanilya eklenir.

Hazirlanan bu harcin i¢ine ceviz de eklenir.

Hargtan kepge yardimiyla ceviz biyUkliginde pargalar alinip kizgin yagin icine atilir.
Kizaran hamur parcalari hazirlanan serbetin igine batirilip ¢ikarilir ve servis edilir.
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