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ZINGIL (MARDIN)

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
Yarim su bardagi su
Yeteri kadar un

Kizartma yag

Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 gorba kagigi limon suyu
Uzeri igin:

Toz antep fistigi

Serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Yumurta, ¢irpilir. SUt, su, kabartma tozu ve kek hamuru kivamina gelene

kadar un eklenerek yogrulur. Kizgin yaga kasikla birakilir. Iki yiziin pembe renkte kizartilir. Servis tabagina
alinir. Uzerine serbet gezdirilir. Fistik serpilir.
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