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ZINGIL (DIYARBAKIR)

Il KGltdr ve Turizm Mudarlagi

2-3 su bardagi un

3 yumurta

1 cay bardagi yogurt
Yarim ¢ay bardagi su

1 yemek kasigi toz seker
1 tutam tuz

Kabartma tozu
Kizartma igin sivi yag
4 su bardag toz sekeri
3,5 su bardagi su
Limon suyu.

Yumurta,yogurt,su,tuz ve toz seker iyice ¢irpilir.

Yaklasik 2-3 su bardadi un ve kabartma tozu konularak civik bir hamur yogurulur.

Avugicine alinan hamur sikilarak yaglanmis kasik yardimiyla ceviz blyukliginde kizdiriimig yaga atilir.
Kizartilan zingiller hemen soguk sireye atilip biraz karigtirildiktan sonra ¢ikarilir.

Sirenin (surup) Hazirlanmasi:

Sekerle su kanistinlip kaynatilir. Limon suyu ilave edilip atesten alinir.

Not: istenirse hamur bu élgiilerde mayali olarak hazirlanabilir.
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