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ZILIF CORBASI (ADANA)

Prof. Dr. Erman Artun

250 gr mercimek

1 su barda@i bulgur

1 ¢corba kasigi biber salgasi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet sakiz kabagi
1/2 kg yesil fasulye

3 adet domates

2 adet yesil biber

1 adet kuru sogan

1 litre su

Tuz

Bir tencerede dogranmig sogan kavrulur, Uzerine salga eklenir. Karigim sulandirilip kaynatilir. Bu sirada ayri bir
tencerede mercimek haglanir. Haslandiktan sonra siizllir i¢inde karisirndan tencereye atilir. Uzerine bulgur
ilave edilir. Pismeye birakilir sebzeler ince ince dogranir. Bu karisimda tencereye atilir. Yaklasik 1 saat siire
icinde bolca suda pisirilir. Gorba kivamina gelince servis yaplilir.
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