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ZILBAC PACA CORBASI (DUDUKLU)

Malzemeler

8 adet koyun pagasi
3 corba kasiJi sirke
5 dis sarimsak

1 tutam zerdecal

8 bardak su

2 kasik un

tane karabiber

tuz.

Yapiligi

Gok iyi temizlenmis pacalar didUkli tencerede 1 kasik tane karabiber ile birlikte 45 dakika haglanir. DUdUKIG
tencereden cikartilir, etler kemiklerinden ayrilir. Tenceredeki suyu stizgecten gecirilerek etlere ilave edilir.
Zerdegal ve un 1 ¢ay bardagi suda eritilip ¢corbaya ilave edilir. Sarimsaklar havanda tuz ile dévaldr. Sirke ile
karistinilip corbaya ilave edilir. Bir tagim daha kaynatilip ocaktan alinarak servis yapllir.
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