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ZIGANA CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

2 Adet sogan

500 gr kemikli dana eti

1 Yemek Kasigi domates salgasi
1 Bardak barbunya

2 Bardak kirik misir

2 orta boy kuru sogan yemeklik dogranip SANA MARGARINIe pembelesene kadar kavrulur. Parca dana etleri
kavrulan soganlarin tzerine eklenir. Rengi dénen etlere 1 yemek kasigi domates salgasi koyulur ve kokusu
¢ikana kadar kavrulur. Aksamdan islatilmig 2 su barda@i kirik misir ve barbunya etlere eklenir. Tencereye
malzemelerin Uzerini 2-3 parmak ¢ikacak kadar sicak su dokilur. Arzuya gére tuz, pul biber ve karabiberle
lezzetlendirilip pismeye birakilir. Sosu i¢in, 1 adet kuru sogan yemeklik dogranip 2 yemek kagigi SANA
MARGARIN birlikte ayri bir tavada kavrulup pisen ¢orbaya eklenir.
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