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ZEYTINYAGLI ZILK SAPI (HATAY)

Hatay Valiligi
Hatay Mutfak Kdltirt ve Yemekleri
Dr. Kadriye SAHIN

2 bag zilkk (pazi)

3 orta boy sogan

1 su bardagi zeytinyag
2 kaslk biber salcasi
Pul biber

Tuz

Zilkin yaprak kismi kesilerek saplari temizlenir. Yaklagik 1 cm uzunlugunda kesilir ve pisene kadar haslanir.
Soganlar ince dogranir ve salca ile birlikte zeytinyaginda kavrulur. Zilk sapi hi¢ su kalmayacak sekilde sikilir ve
kavrulan sogana eklenir. Yeteri kadar kavrulduktan sonra, arzu eden kimyon ekleyebilir. Uzerine hafif pul biber
serpilerek servis edilir.
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