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ZEYTINYAGLI YESIL MERCIMEK

1 patates

1 havug

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
1 sogan

1,5 su bardag yesil mercimek
Yarim demet dereotu

1 cay kasigi seker

1 limon

1 tath kasidi salca

3 dis sarimsak

1 cay kasigi kimyon

Patates ve havucu kiip seklinde dograyip zeytinyaginda kavurun. Uzerine rendelenmis sogan, seker, limon
suyu, salca, sarimsak, kimyon ve bir tagim kaynatilip stzilmas mercimegi ilave edin. Uzerini bir miktar gececek
kadar su ekleyin, pismeye birakin. 30 dakika kadar pigirdikten sonra servis tabagina alip sogumaya birakin.
Uzerine bol miktarda kiyilmig dereotu ekleyin.
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