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ZEYTINYAGLI YERELMASI

500 g Yer Elmasi

1 Corba Kasigi Piring
1/4 Demet Dereotu

1 GCay Bardagi Zeytinyagi
1/2 Cay Kasig1 Seker
1/2 Gay Kasig Tuz

1 Adet Kuru Sogan

1 Su Barda@ Sicak Su
1/2 Adet Limon

1 Adet Havucg

1 Adet Patates

Yerelmalari soyulur, parmak seklinde dogranir. Limonlu suyun icerisine atilir. Diger taraftan; sogan, sarimsak,
patates ve havug dogranir. Zeytinyaginda sirasiyla sogan, sarimsak ve havug kavrulur. Su, patates ve yerelmasi
ilave edilir, tuz biber, seker katilarak 15 dakika pisirilir. Pisirme yapmadan énce yagli kagit daire seklinde kesilir
ve tencerenin Uzerine konulur. Pistikten sonra dereotu ilave edilir.
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