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ZEYTINYAGLI YER ELMASI

Anadolujet Magazin

400 g yer elmasi

2 cay kasigi limon suyu

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

4 dal dereotu

50 g yesil zeytin, ¢ekirdekleri ayiklanmis ve ¢ok ince dogranmis
2 dal taze dag kekidi

5-6 dal ayiklanmis maydanoz

1 dis sarimsak

1 tutam tuz

iki cay kagig! limon suyu, bir kagik zeytinyad, yesil zeytin, dag kekigi, maydanoz ve bir dis sarimsagi havanda
dbverek karistirin ve bir ezme elde edin. Yer elmalarinin kabuklarini soyun. 20 dakika boyunca buharda pisirin.
Kaynayan suyun Gzerine konumlandirilmig bir stizgeg ile de bunu yapabilirsiniz. Yer elmalari pistikten sonra
kalan bir gorba kasidi zeytinyagini bir miktar tuz ve dereotuyla beraber harmanlayin. Uzerine yesil zeytin ezmesi
ilave ederek servis edin.
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