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ZEYTINYAGLI YERELMASI

1 kg. yerelmasi

2 adet havucg

Yarim kahve fincani piring
Yarim limonun suyu

1 cay bardagi zeytinyad

1 adet kesmeseker

1 tath kasidi tuz

2-3 dal dereotu

Yeteri kadar su

Yerelmalarini soyun. BlyUk olanlarini dérde béllp, kararmamasi igin suda bekletin. Havuglari soyup, halka
halka kesin. Bir tencereye zeytinyagini alip, Gizerine dogradiginiz havuglar katin. 1-2 dakika soteleyin.
Yerelmalarini stiziip, tencereye ekleyin ve birlikte 2-3 dakika daha sote ettikten sonra 1 kahve fincani sicak suyu
Uzerine dokin. Bu sekilde 5 dakika daha soteleyin. Bir buguk su bardadi su, tuz ve seker ekleyerek pismeye
birakin. Bir kapta piringleri haslayin ve yerelmalarinin pismesine yakin limon suyu ile birlikte tencereye ekleyin. 5
dakika kaynatip, ocaktan alin. Dereotu ile sisleyin.
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