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ZEYTINYAGLI YERELMASI

Yesim Ozsdylemez

1 Kg yerelmasi

1 Adet buylk boy kuru sodan
1 Adet orta boy havug

1 Kahve fincani piring

1 Su bardag sivi yag

1 Cay kasigi tozseker

1 Adet limon suyu

1/2 Demet dereotu
Yeterince tuz ve su

Yerelmasini soyup ceviz bilyikliginde dograyalim. ince kiyilmig kuru sogani sivi yagda pembelestirdikten sonra
yerelmasini ve kabugunu soyup, yuvarlak kestigimiz havucu (halka halka) tencereye ilave edip 2-3 dakika daha
kavuralim. Pirinci, toz sekerini, limon suyunu ve yeterince tuzu ilave edip Ust seviyesine ¢ikana kadar sicak su
koyarak bir kere karigtiralim ve agzini kapali olarak pigirelim. Soguduktan sonra servis tabagina ¢ikartip dereotu
yapaklariyla sUsleyerek servis yapalim.

ML® Terbiyeli Yerelmasi (gorsel)
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