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ZEYTINYAGLI YERELMASI

Malzeme:

1 Kg yer elmasi

1 kahve fincani zeytinyagi
1 adet orta boy sogan

1 adet orta boy havug

1 limonun suyu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi seker

1 kahve fincani piring

1 su bardagi su

1 bag dereotunun yapraklari

Hazirlanisi:

Yer elmasinin kabuklarini soyduktan sonra dérdebdliniz. Havucu soyup dograyiniz. Yadi VMS tenceresine
koyarak sogani 1,2 dakika éldirtindz, havuglari ve yer elmasini yikayip stizdUrdikten sonra tencereye ilave
ediniz. Kapagdini kapatarak 0 dakika kisik ateste pisiriniz. Tekrar kapadini agarak tuzunu, sekerini, suyunu ve
pirincini ilve ederek 25 dakika kisik ateste pisiriniz. Atesi sdndirdikten sonra kapagdini 15 dakika daha kapali
tutarak demlenmesini saglayiniz. Tereotunu ilave ederek servis yapiniz.
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