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ZEYTINYAGLI YERELMASI

1 kilo yerelmasi
30 gr. piring

150 gr. havug
1/2 limon

2 dl. zeytinyag
10 gr. seker
Kiguk bir sogan,
1 demet dereotu

Yerelmasinin kabuklarini soyunuz, yikayiniz.

Havuclarin Gzerlerini kaziyiniz, yikayiniz, uzunlamasina 4-6 ya bdélerek yuvarlak sari dzlerini ¢ikariniz.

2 santim boyunda verevlemesine dograyiniz.

Havuglarla beraber bir bas sogani bir tencerede zeytinyagini kizartmadan hafif¢e bir kag kez geviriniz.

Onceden soyulmus yikanmig ve dogranmis Yerelmasini ilave ediniz.

Tuz, seker ilave ediniz, tencerenin kapagini értiiniiz ve Uzerini kaplayacak kadar su ilave ediniz.

Cok az suyu kalincaya kadar pisiriniz. Atesten almadan haslanmig piring ilave ediniz.

Pistikten sonra kendi kabinda sogutunuz, biraz limon sikiniz ve servis tabagina yerlestiriniz, Gzerine ince kiyllmis
dereotu serpiniz.
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