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ZEYTINYAGLI YERELMASI

1 kg yerelmasi

2 adet havucg

1/2 su bardagi zeytinyagi
1 su bardagi su

2 ¢orba kagiJi piring

1/2 ¢orba kasigi toz seker
1 adet limon

tuz

Yerelmalari soyularak limonlu suda bekletilir. Havuglar soyularak 2 mm kalinliginda verev halkalar seklinde
dogranir. Havuglar, yerelmalari ve yikanmig piringler tencereye alinarak harmanlanir. Zeytinyagi, su, limon suyu,
tuz ve seker karistirilarak sebzelerin Uzerine dokdlir. Tencere kapagdi kapali olarak atese oturtulur. Kaynayana
kadar harli, daha sonra hafif ateste kontrolll olarak pisirilir. Yerelmasi ¢cabuk dagildigindan pisme sirasinda sik
sik kontrol edilmelidir. Soguk olarak servis yapllir.
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