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ZEYTINYAGLI YERELMASI

Malzemesi

1,5 kg. yerelmasi

1 bardak zeytinyagi

2 bas orta buyUklikte sogan
1 havug

1-2 fiske seker

1 adet limon

1 corba kasigi silme tuz
2 bardak kaynar su

1,5 corba kasigi piring
1/2 demet maydanoz

Soganlari soyup ince ince dograyin. Havucu kaziyip yikadiktan sonra ki¢Uk kipler seklinde dograyin. Bir
tencerede zeytinyadini, ince dogranmis sogani, havuglari, orta 1sida ates Uzerinde sarartmadan hafif¢ce kavurun.
Kaynar suyu, tuzu ve bir iki fiske sekeri ilave ettikten sonra yarim limon suyunu katin.

Yuvarlak sekiller vererek soydugunuz yerelmasini hemen tencereye koyun. Bir tagim kaynattiktan sonra atesi
hafifletin. Kalan limon suyunu da yerelmalarin Gizerine ekleyin. Ayiklanarak yikanmis pirinci serpistirip suyunu
¢ekinceye kadar pisirin. Tencerenin kapagini sik sik agmayin. Aksi takdirde yemegin beyaz rengi bozulur.
Kabinda soguttuktan sonra dagditim tabagina alip Gzerlerini ince kiyilmis dereotuyla susleyerek servis yapin.
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