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ZEYTINYAGLI YERELMASI

Tugrul Savkay

1 kg. yerelmasi

50 gr. kuru amavutbiberi

150 ml. zeytinyagdi (1/3 su bardagi)

250 gr. sogan (ince kiyilmig), (3 orta boy)
1 ¢corba kasigi domates salgasi

Tuz

1 cay kasigi targin

1 corba kasigi tozseker

Yerelmalarinin kabuklarini soyup, yikayin. Her birini iki G¢ par¢aya bolin. Arnavutbiberlerini dograyin.

Tavada zeytinyagini kizdirin. Yag kizinca soganlari icinde pembelesinceye kadar kavurun. Domates sal¢asini,
arnavutbiberlerini, tuzu ve targini ekleyip karistinin. Bir kaynatip, atesten alin.

Yerelmalarini temiz bir tencereye yerlestirin. Tavadaki harci bosaltip, Gzerlerini agsacak kadar su ekleyin.
Tencereyi atege oturtup, bir tagim kaynatin. Sekeri serpin. Atesi kisip, yaklasik 15 dakika pisirin.

Pisen yerelmalarini tabaklara aktarip, sicak olarak servis yapin.
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