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ZEYTINYAGLI YERELMASI

Yarim kilo yerelmasi

1 adet havug

1 adet patates

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

2 adet limon

Yarim ¢ag kasig zeytinyagi
1 cay bardagi su

1 cay kasigi tuz

3 cay kasig seker

1 ¢orba kasig dereotu

Yer elmasinin kabuklarini soyun, ufak olanlari biitiin olarak birakin, blyik olanlari birkag pargaya bélin. Soyulan
yer elmalarini kararmamalari i¢in limonlu suyun iginde bekletin. Havucun kabugunu traglayip halka halka
dilimleyin, havug ve patatesi kiip kiip dograyin ve bir tencerenin i¢ine koyun, Uzerine sogan ve sarimsagi ilave
edin. Tuz, seker, zeytinyagi, bir limonun suyu ve su ekleyerek malzemenin timunu pigirin. Pisen ve sogumaya
biraktiginiz yemek, dereotu ile servis edilebilir.
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