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ZEYTINYAGLI YERELMASI (ANTALYA)

1 kg yerelmasi

250 gr havug

1 iri sogan

1 cay bardagi zeytinyad
1 cay kasig tuz

1 adet kesme seker

Yer elmalari ayiklanip yikanarak kup kip dograndiktan sonra kararmamalari i¢in unlu ve limonlu suyun iginde
bekletilir. Zeytinyaginin yarisi tencereye alinip, halka dogranmig havuglar sotelenir. Arkasindan kiigik
dogranmig kuru sogdanlar ilave edilip pembelestirilir. Igerisine unlu-limonlu sudan sizdirulerek alinan yer
elmalar, tuz ve kiip seker konup Uzerini 6rtecek kadar sicak su ilave edilerek 20 dk. Pismeye birakilir. Ocagin
alti séndurllerek servis tabagina alinan yer elmalarinin Gzerine kalan zeytinyag gezdirilir. Not: arzuya gére
dogranmig dereotu ile stslenebilir.
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