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ZEYTINYAGLI YAZ TURLUSU

2 adet kabak

2 adet patlican

250 gr. taze fasulye

250 gr. bezelye

250 gr. bakla

250 gr. yesil biber

500 gr. domates

1 bas sarimsak

3 bas kuru sogan

1 cay bardagi zeytinyad

Once tencereye yagdi koyunuz. Kabuklari soyulmus olan soganlari biitiin olarak igine atiniz. Daha sonra
sarimsaklari atiniz. Ayiklanmig ve blylkce dogranmis sebzeleri fasulyeden baglayarak bakla, bezelye, biber,
patlican ve kabak sirasini izleyerek tencereye aliniz. En Ustl de kabuklari soyulup dilimlenmis domateslerle
kapatiniz. Kisik ateste 40-45 dakika pigiriniz. Soguk olarak servis yapiniz.
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