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ZEYTINYAGLI YAZ TURLUSU

500 gram taze ¢al fasulye
4 adet patlican

4 adet sogan

5 adet dolmalik biber

4 adet havug

1 bardak zeytinyagi

Tuz

Maydanoz

Fasulyeleri uzunlamasina ince ince dograyip yikayin ve sizin.

Patlicani, kabagi, havucu, doimalik biberleri uzun ince dograyin.

Sogani da dograyin. Once fasulyeyle havucu yagda 20 dakika kavurun.

Sonra diderlerini katin. Tuzunu da koyun. 45 dakika hafif ateste pisirin. Sogutup servis yaparken maydanozunu
koyun.

Fotograf "Ozlem Celik" tarafindan génderildi. 29.04.2020
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