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300 gram asma yaprag!

2 adet sogan

1 demet taze nane

1 demet maydanoz

1 demet dereotu

1 cay bardagi piring

1,5 cay bardagi zeytinyagi
1 limon suyu

2 ¢orba kasigl kus UzimU

1 tath kasidi yenibahar

1 ¢orba kasigi dolma fistigi
1 tath kasidi tarcin

1 tath kasigi seker

ZEYTINYAGLI SARMA

Tencereye sogani ince bir sekilde rendeleyin. Uzerine ince kiyilmis yesillikleri ekleyin. Yikanmig pirinci,
baharatlari yerlestirip karigtirin. Bu karisima baharatlari, zeytinyagini ve az su ekleyip 15 dakika kaynatilip
ocaktan alin. igine kus tGziimiini, kavrulmus dolmalik f|st|g| ekleyip karistirin. Daha sonra sicak suda 15 dakika
beklemisg ve suyu sikilmig asma yapraklarmln iclerine tipki sarma yapar gibi kii¢lk kii¢iik sarin. Tepsiye dizin.
Uzerine de ¢ok az su, seker, limon suyu ve biraz da zeytinyagi ekleyip 25 dakika pismeye birakin. Servis
tabagina alin ister ilik olarak ister soguk olarak ikram edin.
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