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TAZE YAPRAKLI ZEYTINYAGLI SARMA

200 gram yaprak

1 su bardag piring

2 sogan

1 demet taze sogan

Yarim demet maydanoz

1 demet taze nane

2 domates

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
Tuz, kirmizi pul biberi

3 limon

Yapraklari sicak suda 10 dakika kaynatin. Uzerine soguk su dokiip siiziin. Rendelenmis sogani kavurun. Pirinci
icine ilave ederek kavurmaya devam edin. Ocaktan alip i¢ine kiyllmig maydanoz, sogan, nane, rendelenmis
domates ve baharati koyun. Bu karigsimi yapraklarin iglerine paylastirip sarin. Tencereye dizip Uzerine
zeytinyagini gezdirin, ¢ok Kisik ateste pismeye birakin. Gerekirse ¢ok az su ekleyip pisirin. Ocaktan aldiktan
sonra Uzerine bol miktarda limon suyu sikin ve sogumaya birakin.
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