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ZEYTINYAGLI YAPRAK SARMA

2 su bardagi Bizim Baldo Piring
1,5 su bardagi Altin Hasat Sizma Zeytinyag
3 adet kiyilmig sogan

1 cay bardadi kuru nane

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi Karabiber

1 cay kasigi dolma bahari

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasigi Tuz

3 adet limon

5 dis sarimsak

Tuzlu yapraklan tek tek yikayin. 10 dakika suda haglayin. Soguk sudan gegirip stizdirtn. Derin tencerede énce
soganlari kavurun. Yikanmis ve suzilmus piring, kuru nane, sarimsak, targin, tozseker, karabiber, pulbiber, tuz,
dolma bahari ve ince kiyllmis sodanlarin Ustline ekleyerek tekrar kavurun. Kavrulan harca bir bttin limon sikin.
Harcin sogumasini bekleyin. Harci yapraklarin igine yerlestirerek sarin. Sarmalari tencereye aralarinda bosluk
kalmayacak sekilde dizin. Sarmalarin Gzerine ¢ikacak sekilde soguk su ilave edin. Uzerine porselen bir tabakla
kapatin. Kisik ateste pisirin. Pigtikten sonra tabagi kaldirin, kalan iki limonun suyunu sikip tencerenin kapagini
kapatin ve demlendirin. Servis tabagdina alin. Ik ya da soguk servis yapin.
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