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ZEYTINYAGLI VE HASHASLI KURABIYE

200 gr tuzsuz tereyagi

1,5 cay bardagi zeytinyag!

2 yumurtanin aki

Yarim ¢ay bardagi toz seker
2 cay kasi§i tuz

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
2 cay kasigi mahlep

4,5-5 su bardagi arasi un
Uzeri igin:

1 yumurtanin sarisi
Corekotu

Tereyagini oda i1sisinda yumusatin.

Hamur yogurma kabina yumusamis tereyagini, zeytinyagini, yumurta akini, sekeri, tuzu, Pakmaya Hamur
Kabartma Tozu[2nu, mahlebi karistirin.

Azar azar un ilave ederek orta yumusaklikta ve ele yapismayacak kivamda bir hamur yogurun.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparin. 10 cm uzunlugunda fotograftaki gérdtgiiniz gibi cubuklar
olusturun. Her hamuru yagl kagit serili firin tepsisine yerlegtirin.

Hamurlarin Gzerine yumurta sarisi stiriin, ¢orek otu serpin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 15 dakika pigirin.
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