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ZEYTINYAGLI VE DEREOTLU COREK

4 Su Bardagi Un (400g)

1 Paket Pakmaya Instant Hamur Mayasi (109)
1,5 Su Bardagi Su (300ml)

1 Yemek Kagsigi Zeytinyagdi (15ml)

2 Gay Kasigi Kasigi Tuz (3g)

Yarim Demet Kiyiimig Dereotu

Finninizi nceden 180° C[2lye ayarlayin ve isitin.

Unu, karigtirma kabina eleyerek aktarin. Pakmaya Instant Hamur Mayasi[?lni ekleyin.
Ortasini havuz gibi agarak su, tuz, zeytinyagi ve ince kiyilmis dereotunu ilave edin.
Karisimi yogurarak, pattrstiz bir hamur elde edin.

Hamurun Gzerini értlip, mayalanmasi i¢in oda sicakliinda 30 dakika bekletin.
Mayalanip, kabaran hamuru yaglanmis firin tepsisine yayin.

Hamurun Gzerini, sivri uclu bir bigak yardimiyla baklava dilimi gseklinde gekillendirin.
Onceden 180°C isitilmis firinda pisirin.

Ik veya soguk servis yapin.
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