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ZEYTINYAGLI TUZLU KEK

1 su bardagi zeytinyagi

3 adet yumurta

1/2 su bardagi st

1 su bardag biberli yesil zeytin

1 su bardag beyaz peynir

1.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1'er ¢ay kasigi gbrekotu ve tuz

2'ser ¢corba kasidi maydanoz ve dereotu
2 corba kasi@i dolmalik fistik

Yumurtalari ve siitil birkag dakika girpin. Uzerine zeytinyagini ekleyerek 1-2 dakika daha girptiktan sonra unu ve
kabartma tozunu ilave edin. Ufalanmig beyaz peynir, dogranmig zeytin, kiylmig dereotu ve maydanoz, tuz ve
corekotunu da katarak karigtirin. Yaglanmig unlanmig kek kalibinin tabanina dolmalik fistiklar dégeyip hamuru
dokin. 200 derece firinda 40 dakika pisirin.

Fotograf "seker tozu" tarafindan génderildi. 14.08.2015
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