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ZEYTINYAGLI TURLU (TEKIRDAG)

Malzemeler:

2 adet sogan

Yarim ¢ay bardagi sizma zeytinyag!
500 gram taze fasulye

1 cay bardagi su

2 tath kasigi toz seker

1 cay bardagdi taze barbunya

2'ser adet havug patlican ve sivribiber
1 adet patates

Yeteri kadar tuz

Kizartmak igin:

Zeytinyad!

Sosu icin:

2 ¢orba kagiJi sizma zeytinyagi

4-5 adet domates

3-4 dis sarimsak

1 cay kasigi toz seker

Tuz

Hazirlanisi:

Sogani kiip kiip dograyin. Zeytinyaginda kavurun. Ayiklanmis taze fasulyeyi sotelemeye devam edin. Su, tuz,
toz seker ve barbunyayi diri kalacak sekilde kisik ateste pisirin. Diger tarafta kiip dogranmig patlican, sivribiberi,
patatesi ayri ayri zeytinyaginda kizartin. Taze fasulyeli karisima kizartilmig sebzeleri ilave edip, kasik
degdirmeden tenceredeki sebzeleri sallayarak harmanlayin. Karigimi servis tabagdina alin. Sos i¢in;
Zeytinyagina, rendelenmis domates, ince kiyllmis sarimsak, tuz ve toz sekeri ekleyip iyice pigirin. Turlinin
Uzerine sosu gezdirin. Arzunuza gdre soduk ya da sicak olarak servis edebilirsiniz.
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