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ZEYTINYAGLI TURLU

Malzeme:

2 adet kereviz

2 adet patates

1/2 kilo havug

2 adet sogan

1 cay kasigi seker

1 limon suyu

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
biraz tuz

Hazirlanisi:

Sebzeler ayiklanarak i¢ine yarim limon suyu ve tuz ilave edilmis su dolu bir kaba konur, dider taraftan ince
kiyilmig sodan, tuz, seker ve yag tencereye konur ve stizilen sebzeler bunun Uzerine ilave edilir. Buhari ¢iktiktan
sonra kisik ateste 15 dakika pisirilir, ates sondurtldUkten sonra 15 dakika daha kapagi kapali tutularak
demlenmesi saglanir. Servis tabagina alininca bol maydanozla suslenir ve servis yapllir.
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