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ZEYTINYAGLI TAZE IC BAKLA

1 kg. taze bakla ici

3 adet sogan

1 bardak zeytinyagi

1 demet dereotu

1 tath kasidi toz seker
4 bardak su
Yeterince yogurt, tuz

YAPILISI:
Ayikladiginiz baklalari yikayip, bir siizgece koyunuz. Teker teker baklalarin altini Usttind keskin bir bigakla

kesiniz. Bir tencerede kui¢iik kesilmig soganlar, zeytinyaginda pembelesgtirilir. Az tuz atarak i¢ baklalar eklenir.
Uzerine toz seker ve su ilave edilir. Tencerenin agzi kapanir, orta ateste suyu ¢ekene kadar pisirilir. Servis
tabagina konarak sogutulur. Tabaklara servis yapilirken, ince kiyilmis dereotu ve yodurt Ustline dokuilerek ikram
edilir.
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