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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

1/2 kg kilgiksiz yesil fasulye

1 adet blyUk boy kuru sogan

1 adet blyUk boy domates

2 ¢ay kasi§i tuz

6 cay kasigi tozseker

Tark kahvesi fincaniyla 1 fincan zeytinyagi
1 su bardag sicak su

Kilgiksiz fasulyeleri, u¢ kisimlarini kirarak ayikladiktan sonra bigakla uzunlamasina ikiye bdlip yikayin ve sizin.
Sogani soyup ortadan ikiye bélin ve yarimay seklinde ince ince dilimleyin. Domatesi incecik halkalar halinde
dograyin. Zeytinyaginin yarisini genis bir ¢elik tencereye aktarm. 6nce sogan halkalarini, sonra dogradiginiz
fasulyeyi tencereye yerlestirin. Uzerine domates dilimlerini siraladiktan sonra tuz ve tozsekeri serpistirin.
Zeytinyaginin kalanini ve sicak suyu da gezdirin. Tencereyi orta isili etsin tGzerine oturtup yemegi tencerenin
kapag! kapali vaziyette kendi buhariyla kaynayincaya kadar pisirin. Yemek kaynamaya baslayinca ocagin altini
kisip yemegi kisik ateste fasulyeler iyice yumusayincaya kadar, en az 30 dakika pigirin. Pisme islemi sirasinda
yemegi hi¢ karistirmayip tencereyi birkag kez sallamakla yetinin. Ocaktan alip sogumasini bekleyin. Fasulyeleri
¢atal yardimiyla gevirip kus yuvasi sekli vererek servis tabagina alin. Soguk olarak servise sunun.
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