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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

1 kilo taze fasulye

2 sogan

5 dis sarimsak

3 domates

1 tath kasidi tuz

1 corba kasig seker

1 cay bardagi zeytinyag
1 limon

Fasulyelerin kenarlarini bigakla alin, ince uzun sekilde birakin. Tencereye fasulyeyi yerlestirin. Uzerine
rendelenmis sogani domatesi, sarimsagi, sekeri, yagdi ekleyip harmanlayin. Kendi suyuyla pismeye birakin.
Yaklasik bir saat tencerede ya da 20 dakika didikll tencerede pisirilebilir. Kendi suyuyla pismesine ve pisince
kapag! kapali sogumasina dikkat etmenizi tavsiye ederim. Servis tabagina aktarip, Gzerine limon suyu sikin.
Daha sonra da ilik ya da soguk olarak sofraya getirin.
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