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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

Hllya Kogyigit

500 gr taze fasulye

3-4 adet domates

2 adet sogan

2 dis sarimsak

4-5 yaprak feslegen

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

3 yemek kasigi sizma zeytinyagi

Fasulyeleri ayiklayip kilgiklarini temizledikten sonra yikayin ve stizin.

Fasulyeleri ¢ok ince julyen kesin. Birkag buket olusturup 1siya dayanikl mutfak ipiyle baglayin. Her fasulye
buketini buzlu suyun icinde 3 dakika bekletin. Ardindan kaynar suyun igcine atip 5 dakika kadar haglayin. Hemen
ardindan tekrar buzlu suya atip ¢ikartin. Kagit havluyla kurulayip servis tabagdina alin.

Sosu igin domatesleri yikayip kabugunu soyduktan sonra zar seklinde dograyin. Sodan ve sarimsaklar da
soyup ince ince kiyin. Fesleden yapraklarini da dograyin. Tim malzemeyi genis bir k&sede karistirin. Sekeri,
zeytinyagdini, limon suyunu, tuzu ve karabiberi ekleyip tatlandirin. Sosunuz hazirdir. Hazirladiginiz sosu fasulye
buketlerinin oldugdu servis tabagdina yayin.
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